
ANTIPASTI À PARTAGER
A NTIPA STI TO SH A R E

A U B E R G I N E  G R AT I N É E  A U  P A R M E S A N   2 6
Melanzana au gratin with parmesan

«   C É S A R   »  C Œ U R  D E  R O M A I N E ,  S A U C E  C É S A R ,  C R O Û T O N S  D E  P A I N   2 2
Heart of romaine salad, Caesar sauce, bread croutons

C A R P A C C I O  D ’ A R T I C H A U T S ,  R O Q U E T T E  E T  P A R M E S A N   2 4
Artichoke carpaccio, rucola and parmesan

Œ U F  M O L L E T ,  P O I R E A U X  F O N D A N T S ,  A U  V I N A I G R E  B A R O L O   2 4
Soft-boiled egg, tender leeks with Barolo vinegar

C A R P A C C I O  D E  G A M B E R O N I ,  H U I L E  D ’ O L I V E  E T  C I T R O N  V E R T   3 2
Gamberoni carpaccio, olive oil and lime

C R U D O  D E  B A R ,  H U I L E  D ’ O L I V E  C I T R O N  E T  B A I E S  R O S E S   3 4
Sea bass crudo, lemon olive oil and pink berries

CAVIAR

PLATS
M A I N COURSES

C A B I L L A U D  C U I T  À  L A  N A C R E ,  S P I N A C I  E T  B E U R R E  B AT T U  C I T R O N   3 8
Slightly cooked cod fish, spinaci and lemon whipped butter

F I L E T  D E  B Œ U F  D O R É  A U  S A U T O I R ,  S A U C E  P E P E  N E R O   5 2
Pan-fried beef fillet, pepe nero sauce

C Ô T E  D E  V E A U  À  L A  M I L A N A I S E   5 4
Milanaise veal chop

C A R P A C C I O  D E  B Œ U F  F U M É ,  H U I L E  D ’ O L I V E  E T  F L E U R  D E  S E L   3 8
Smoked beef carpaccio, olive oil and fleur de sel

Gold Oscietre
5 0 G R    1 8 0         -         1 2 5 G R    4 5 0

Diamant Beluga 
5 0 G R    7 2 0         -         1 2 5 G R    1  8 0 0

L E  V



PÂTES
PA STA

L I N G U I N E  À  L A  T O M AT E ,  S T R A C C I AT E L L A  E T  B A S I L I C   3 2
Tomato, stracciatella and basil linguine

R A V I O L I  D E  L A N G O U S T I N E ,  B E U R R E  D E  S A U G E   5 2
Langoustine ravioli, sage butter

S P A G H E T T I  A U  C A V I A R   9 5
Caviar spaghetti

GARNITURES
SIDES

S A L A D E  D E  P O U S S E S  D ’ É P I N A R D S  A U  P A R M E S A N   1 2
Spinach salad with parmesan

C O U R G E T T E S  M I - C O N F I T E S ,  B A S I L I C  E T  M E N T H E   1 2
Semi-confit zucchini, basil and mint

P U R É E  D E  P O M M E  D E  T E R R E   1 2
Homemade mashed potatoes

P O M M E S  A L L U M E T T E S   1 2
French fries

DESSERTS
S É L E C T I O N  D E  F R O M A G E S  I T A L I E N S   1 6

Italian cheese selection

C A P R I C E  C H O C O L AT  F O N D A N T ,  G L A C E  N O I S E T T E  E T  C H A N T I L LY   1 6
« Caprice » chocolate fondant, hazelnut ice cream and whipped cream

T I R A M I S U  A U  C A F É ,  P O U D R É  D E  C A C A O   1 6
Tiramisu, cocoa powder

P A N N A  C O T T A  À  L A  V A N I L L E ,  C O M P O T É E  D E  F R U I T S  E X O T I Q U E S   1 6  
Vanilla panna cotta with exotic fruits compote

EXTRAIT DE LA CARTE DES VINS

V INS ROUGES
B O U R G O G N E

M O N T H É L I E   1 3 0
1 E R C R U  T E R R O I R  D U  C O T E A U X

D O M A I N E  P I E R R E  G I R A R D I N 

B O R D E A U X
H A U T - M É D O C   1 4 0

C H ÂT E A U  S O C I A N D O - M A L L E T   

CH A MPAGNE

M O Ë T  &  C H A N D O N   1 6 0
I M P É R I A L

V INS BL A NCS 
B O U R G O G N E
C H A B L I S   1 1 0

TÊTE D’OR DOMAINE BILLAUD-SIMON

R H Ô N E
S A I N T - J O S E P H   9 5

LYSÉRAS DOMAINE Y VES CUILLERON

Prix nets service inclus. La maison n’accepte pas les chèques.La liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande.
Net prices including VAT. Service included. Checks are not accepted. Allergens list is available on request.


